Jul pa Arken 2026

Juleplatte
Serveres samlet pa en tallerken

Serveres fra fredag d. 2/11-22/12
Serveres fra 11.30-16.00

Ka rrysild med redlag og kapers
Fiskefilet med citronmayo
Lakserulle med sylte
Hansese
Frikaco
Brie med kompot
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Variation af skaldyr med kompot og knaekbrad
Hansesalat Ris a la mande
med karry, eebler og bacon med kirsebaersauce

Rugbrad, boller, smar og fedt
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Juleanretning

Pa Restaurant Arken min. 2 pers.

Serveres fra fredag d. 2/11-22/12
Serveres hele dagen

Marineret sild 0]0) karrysild med redleg og kapers
Fiskefilet med rejer og citronmayo
Varmr@get laks med urtedressing
Honsesalat med abler og bacon
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ngtidsstegt og friteret svinebryst
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ed kompot
=¥ Sy A
4R alan

1I'l.

Pr:{S

2 med kirsebeersauce

aves laktose- og gl
e % '!.- _

,--ﬁ"

tﬁ

e Klitnisse fra Skage

il'

obsen Golden Na

=

Julebuffet

Kun ud af huset
bestilles til afhentning fra d. 20/11 - 26/12-2026

Marineret sild o]0 karrysild med redleg og kapers

Fiskefilet med rejer og citronmayo

Varmr@get laks med urtedressing i
2 frikadeller med syltede agurker |
Hansesalat med karry og abler
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Inkl. rugbrad, boller, smar, citron
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Skal afhentes i restat gte tidspunkt




