Jul pa Arken 2025 -

Juleplatte
Serveres samlet pa en tallerken

Serveres fra fredag d. 21/11-2025
Serveres fra 11.30-16.00
(arrysild med redlag og kapers
Fiskefilet med citronmayo
_akserulle med syltede redlag
Hansesalat med karry og aebler
~rikadeller med hjemmelavet radkal

Brie med kompot
I Eller
Ris a la mande med kirsebaersauce
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Pr. person 225,-

e
ﬂ-':l Menuen kan ikke laves laktose- og glutenfri
_ Juleplatten erstatter Arkens almindelige frokostplatte
PR RS ’
Arkens hjemmelavede snapse:
: Julesnaps, dildsnaps, kaffe-appelsinsnaps,
; paere-vaniljesnaps, chilisnaps,
.= citron-enebaer-rosmarinsnaps og grgn hasselngddesnaps
S AR 0

1.4 2. juledag

Pa Restaurant Arken
Serveres 1. og 2. juledag kl. 12.00 - 15.00

Ribbensteg

med flaeskestegsauce,
hvide- og brunede kartofler

Marinerede sild
med seggesalat

Karrysild .
med radlgg og kapers Leverpostej
. med champignon og bacon
Fiskefileter
med citron og urtemayo Tarteletter
L akseruller med hgns i asparges

Frikadeller

med agurkesalat

Varmrgget laks

med urtedressing

Variation af and
med redkal

. Ostebord
Variation af skaldyr  med kompot og knakbrad

Aqg og rejer

med citronmayo

Ris a la mande
med kirsebeersauce

Honsesalat

med karry, aebler og bacon

Rugbrad og boller med smar og fedt
ONLINE
BESTILLING PAdk
‘estaurant-arken: Pr. person 375 ;-

Born 200,‘ (Under 11 ar)

Juleanretning

Pa Restaurant Arken min. 2 pers.

Serveres fra fredag d. 21/11-2025
Serveres hele dagen

Marineret sild og karrysild med rediag og kapers
Fiskefilet med rejer og citronmayo

Varmrgget laks med urtedressing

Hansesalat med karry og aebler

Confiteret andelar med hjemmelavet redkal
Ribbensteg med agurkesalat

Brie med kompot

Eller

Ris a la mande med kirsebarsauce

Pr. person 345,-

Menuen kan ikke laves laktose- og glutenfri
.. [ W)

Nyd med fordel en Klitnisse fra Skagen Bryghus
eller en Jacobsen Golden Naked Christmas Ale

Julebuffet

Kun ud af huset
Kan bestilles til afhentning fra d. 21/11 - 26/12-2025

Marineret sild og karrysild med rediag og kapers
Fiskefilet med rejer og citronmayo

Varmr@get laks med urtedressing

2 frikadeller med syltede agurker

Hansesalat med karry og aebler

Confiteret andelar med radkal

Ris a la mande med kirsebaersauce

Pr. person 27/5,-

Inkl. rugbrad, boller, smar, citron
0og opvarmningsvejledning
Fedt medfalger ikke
ONLINE

Menuen kan ikke laves laktose- og glutenfri BEST”-LING PA
reSta“raﬂt-arken. dk

BN

Maden er pakket i engangsemballage
Vejledning medfalger

Skal afhentes i restauranten pa det valgte tidspunkt



